
COLTIVA
IL TUO

FUTURO



alternativa 
alla formazione
universitaria

percorsi di alta
formazione

orientati
all'inserimento
lavorativo

settori
tecnologici
d'avanguardia

COSA SONO
GLI ISTITUTI
TECNICI
SUPERIORI?



LA NOSTRA
FONDAZIONE 

AREA TECNOLOGICA 
Nuove tecnologie 
per il Made in Italy

AMBITO 
Sistema agro-alimentare

ITS AGRORISORSE



Nasce a Lodi nel 2014, grazie alla partnership
tra imprese, istituzioni, scuole, università, enti

di formazione e di ricerca del territorio
operanti nel settore agroalimentare. 



La Fondazione ha rapporti consolidati con
numerose imprese e associazioni del settore

agroalimentare, che a vario titolo si sono
impegnate a collaborare alla realizzazione

dell’attività formativa, fornendo docenti e spazi
per le esercitazioni, oppure accogliendo in

stage/apprendistato i nostri allievi.



COSA SONO 
I PERCORSI 
ITS E IFTS? 

I punti di forza dei percorsi

50%

50%

ore di
didattica

ore di
tirocinio

+

Diploma 
di Tecnico
Superiore 
(titolo del MIUR) 

Certificato di
specializzazione
tecnica
superiore

RILASCIO
TITOLO 
DI STUDIO



I punti di forza dei percorsi

Costante
supporto
agli allievi 

tutoraggio didattico
Coaching
orientamento 
accompagnamento
al lavoro

Laboratori
esperienziali

Didattica 
professionalizzante

docenti professionisti
dal mondo del lavoro

caseificazione, chimica,
microbiologia, biologia,
zootecnia, merceologia
degli alimenti, macelleria
e salumeria



Inserimento
professionale

I punti di forza dei percorsi

Connessione
al mondo 
del lavoro 

collaborazione attiva
con oltre 80 aziende
della filiera
agroalimentare

83% degli studenti trova
lavoro entro 1 anno dalla
fine del percorso 92,4% in
un'area coerente

Competenze
professionali

50% del percorso in
aziende del 
settore agroalimentare



I NOSTRI
PERCORSI



TECNICO 
SPECIALIZZATO 
IN GESTIONE
E VALORIZZAZIONE
DELLA FILIERA
LATTIERO-CASEARIA



ITS LATTIERO
CASEARIO
Corso biennale 
2000 ore 

1000 ore didattica 
lezioni teoriche, attività laboratoriali,
visite aziendali e incontri con
aziende che operano nel settore
agroalimentare

1000 ore tirocinio formativo 
svolte in PMI o grandi aziende del
settore

Lodi, PTP Science Park
via Einstain, Loc. Cascina Codazza

SEDE



ITS LATTIERO CASEARIO

Aziende zootecniche
Aziende di produzione/vendita di prodotti lattiero-caseari
Aziende trasformazione casearia
Commercio al dettaglio e GDO in ambito alimentare

Dove potrai fare lo stage?



ITS LATTIERO CASEARIO

Effettuare la lavorazione del latte e di tutte le trasformazioni
casearie
Migliorare la qualità delle produzioni e trasformazioni e valorizzare
le tipicità locali
Gestire i cicli di lavorazione e le procedure di controllo delle
macchine e dei sistemi tecnologici
Effettuare l’analisi qualitativa delle produzioni e dei prodotti
Applicare tecniche di merchandising, di vendita e di valorizzazione
del prodotto
Operare nell’allevamento e nel benessere animale

Cosa saprai fare al termine del percorso di studi?



TECNICO
SUPERIORE
ESPERTO IN
AGROMECCANICA
PER
L’INNOVAZIONE
DEL SISTEMA
AGROALIMENTARE,
ZOOTECNICO E
AGROAMBIENTALE



ITS PRECISION FARMING 
MANAGER

Cremona, LICEO VIDA
via Milano 5 

SEDE

Corso biennale 
2000 ore 

1000 ore didattica 
lezioni teoriche, attività laboratoriali,
visite aziendali e incontri con
aziende che operano nel settore
agroalimentare

1000 ore tirocinio formativo 
svolte in PMI o grandi aziende del
settore



ITS PRECISION FARMING MANAGER

Aziende costruttrici/concessionarie di macchine e strumenti
di precisione per l’Agricoltura e la Zootecnia
Contoterzisti Agromeccanici
Aziende agricole e Agrozootecniche
Società di consulenza nel settore agricolo

Dove potrai fare lo stage?



ITS PRECISION FARMING MANAGER

Utilizzare, commercializzare ed effettuare la manutenzione dei sistemi
di Precision Farming applicati alla meccanica agricola
Definire e progettare gli impatti economici nell’adozione di strumenti
di Precision Farming
Definire impatto ambientale e sostenibilità dell’agricoltura di
precisione
Trasferire tecnologie di Precision Farming applicate all’agricoltura
conservativa, alla biodiversità (gestione dell’ambiente e del
patrimonio forestale) e alla zootecnia
Applicare strumenti di Precision Farming alla gestione dei processi
Agroenergetici (biomasse)

Cosa saprai fare al termine del percorso di studi?



TECNICO
SPECIALIZZATO 
IN INNOVAZIONE
E VALORIZZAZIONE
FILIERA CARNI 
E DERIVATI



IFTS CARNI E SALUMI
Corso annuale
1000 ore 

540 ore didattica 
lezioni teoriche, attività laboratoriali, visite
aziendali e incontri con aziende che
operano nel settore agroalimentare

460 ore tirocinio formativo 
svolte in PMI o grandi aziende del settore

Codogno, ITAS Tosi
viale Guglielmo Marconi, 60 

SEDE



IFTS CARNI E SALUMI

Esercizi commerciali: macellerie/salumerie/gastronomie

Aziende di macellazione/trasformazione prodotti carnei

GDO in ambito alimentare (banchi di macelleria e salumeria)

Dove potrai fare lo stage?



IFTS CARNI E SALUMI

Utilizzare gli strumenti del mestiere

Effettuare la preparazione delle carni, dei salumi e degli insaccati

Realizzare e sperimentare proposte gastronomiche

Gestire l’approvvigionamento e il rifornimento del banco

Gestire un punto vendita

Applicare tecniche di merchandising e tecniche di vendita

Cosa saprai fare al termine del percorso di studi?



SEI INTERESSATO?
Come puoi iscriverti 
ai nostri percorsi

OGGI 

LUGLIO 

SETTEMBRE

compila la manifestazione
di interesse

sostieni il test di ingresso 

invia la scheda di iscrizione



its@agrorisorse.it
www.agrorisorse.it
t. 0371.4662640

Fondazione ITS Agrorisorse
c/o Parco Tecnologico Padano

Via Einstein - 26900 Lodi

CONTATTACI! 



SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL! 
 

@agrorisorse


